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El recinto ferial de Zamora (IFEZA) acoge este jueves, 13 de abril, la celebracion del “Primer Certamen de
Frutos Secos” dentro de las Jornadas Naturalezas 2023, que cuentan con la colaboracién del Area de
Agricultura y Ganaderia de la Diputacion Provincial del Zamora, que dirige Angel Sanchez Hidalgo, también
responsable de la marca Alimentos de Zamora.

En esta ocasion lo que se pretende es realizar diversas actividades para el disfrute de la vida verde y todo ello
acompafado de interesantes talleres que iran destinados al publico en general y también para los mas
pequefios.

Durante toda la mafiana, IFEZA acogera el Primer Certamen de Frutos Secos que contara con diferentes y
significativos técnicos que llevaran a cabo una serie de ponencias sobre cultivos de nuestra tierra. Un sector
gue tiene mucha importancia como alternativa y complemento econémico como es el almendro o el pistacho,
ademés también se disertara sobre el avellano y el nogal.

Estaran presentes Juan Ruiz que es agricultor y técnico de cultivo; Jorge Dominguez, presidente de la
cooperativa Naturduero de Pistachos; Benjamin Crespo de Viveros Agromillora o Federico Lépez Larrinaga,
técnico de Nogaltec. Ademas, se hablara de los frutos secos y de las novedades que incluye la Politica
Agricola Comun (PAC) en las préximas campafias.

Esta jornada se llevara a cabo desde las 10 de la mafiana hasta las doce del mediodia, pero, después de la
pausa para el café, se realizar4 una mesa redonda en la que se debatira sobre este sector. La entrada es libre
hasta completar aforo.

Por otra parte, las jornadas se acomparfiaran, a lo largo de todo el dia, de importantes actividades y talleres que
complementaran este evento.

El taller de Hapa Zome sera impartido por NenaPlantsFlow. Su
contenido tiene que ver con la estampacion botanica con la técnica
de Hapa Zome. Se llevara a cabo en horario de mafiana y tarde. El
precio de inscripcion es de 20 euros y la duracién sera de una hora
y media.



R M ERCERTAMEN Otro de los talleres que se realizara en IFEZA tiene que ver con el
DEFRUT o SSECOS arte floral, esta dirigido tanto al pablico infantil como al adulto y sera
impartido por Montse Martin para grupos de 15 personas en horario
de mafana y tarde, con un precio de inscripcion de 10 euros.
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- el Por la tarde, también se efectuard un taller teérico-practico de

“Poda de Frutales” a cargo de la biéloga y jardinera, Yolanda San
Roman, y el ingeniero agricola, Diego Gomez, desde las 4 h hasta
las 8 de la noche. En él se ensefiara la forma de podar y se contara
con una presentacién de manera digital y practica con frutales de
hueso y pepita en contenedor. El curso es gratuito.

Otro de los talleres es el llevado a cabo por el Centro de
Biodiversidad Agraria Zahoz de Salamanca que tendra que ver con
el injerto. Un aspecto interesante para saber en cada momento
como hay que realizarlo. Ademas, este Centro también impartira en
IFEZA un taller sobre Esquejes que ira destinado a los mas
pequefios.

Las Jornadas cuentan con el patrocinio de la Diputacién Provincial
de Zamora, la Fundacion Caja Rural de Zamora y Veraleza.

Los interesados pueden seguir las Jornadas a través de la pagina web IRAEIREUEYLEREES


http://www.naturalezas.es
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