Una quincena de
establecimientos participan en
el XI Voncurso “Vamos de
Setas — Zamoranito de Oro”

Por Gabinete de Prensa
nov. 27, 2025

® Se celebradel 28 de noviembre al 8 de diciembre

Tesoro Silvestre | Tapa

e (%1 CONCURS ¢

—
02 Restaurante Espana 9C/Requeio 15 | Fermoselle o
Naturaleza | Topa

03 Club de Jubilados de Villaralbo ©C/Lalgksia0 | Vilaralbo
Quitando el frio con trompetas | Topa

La Diputacion de Zamora a través del Area de Agricultura, en
colaboracion con la Asociacién Zamorana de Empresarios de
Hosteleria (AZEHOS), impulsa una nueva edicion del Concurso
Provincial “Yamos de Setas — Zamoranito de Oro”, enmarcado en
las Jornadas Micogastrondmicas 2025, cuyo objetivo es
promocionar el uso de setas silvestres en la cocina zamorana y
dinamizar el consumo durante una de las épocas méas destacadas
del afio para la micologia y el turismo gastronémico.

04 Restaurante LaYagona 9 CaninodelaYagonaS/N | Entrala
Delirio Micolégico | entrante

05 Posada Real La Carteria 9 0/Rial | Pueblade Sanabria
Delicias del Bosque Sanabrés | entrante

06 Restaurante Cuzeo ©C/RiadeLosFrancost | Zamora
Elsilencio de la tierra | entrante

07 Hotel Rey Don Sancho 9Ay/Gaicias/\ | Zamora
Esporas del Piiiero | ropa

08 Asador Casa Mariano oA Porugil2s | Zamora
Meloso de Sotobosque | Topo

09 Las Jaritas ©piaaSaniaulalat | Zamora
Pucherito de otoiio | Topo

0 Posada Real La Pascasia ¢ ¢/Costalla 11 | Pueblade Sanabria
Otoiio Sanabrés | Tapa

11 Posada Real Las Misas @Plualayor13 | Pueblade Sanabria
Del Campo | opa

12 Hotel Rural & Restaurante Los Arribes 9 Cia Toregamoness | Moralina
Los Manjares del Bosque | tapa

Durante once dias, del 28 de noviembre al 8 de diciembre, vecinos
y visitantes podran disfrutar de un recorrido gastronémico por los 15
establecimientos de la provincia participantes que han creado tapas

13 Bar Stop Alegria 9C/Rodilon? | Moralina
Elbocado de Dioses | Tapa

14 Bar Benito & CO QA Pincipe deAsturias! | Zamora,
Croénica Silvestre | Tapa

15 Hotel Rectaurants Casa Aurslla, Siks| ks ) getie S exclusivas para esta edicion, todas ellas elaboradas con setas
' silvestres y con presencia obligatoria del Zamoranito (Boletus de
Jara).

Participacion y requisitos de las tapas

Cada establecimiento participante ha elaborado una tapa original, con nombre identificativo propio, que figura
en los materiales promocionales del concurso. La tapa debe ofrecerse en el horario habitual de tapeo o como
entrante de menu durante todo el periodo de celebracion del evento.

Evaluacién y premios

Un jurado de expertos designado por la organizacién valorara las creaciones gastronémicas, desde el esfuerzo
del establecimiento, la presentacion (servicio y calidad), textura y sabor, facilidad de consumo, relacién calidad
/precio y originalidad.

Los miembros del jurado podran degustar gratuitamente las tapas previa identificacion en los establecimientos
participantes.



El certamen otorgara cuatro distinciones: 1°, 2° y 3° Premio del Concurso Provincial “Vamos de Setas”, y el
Premio a la Mejor Tapa elaborada con Zamoranito, tras acreditarse el uso del producto.

15 propuestas micoldgicas pararecorrer la provincia

El concurso reline este afio a 15 establecimientos de Zamora, Sanabria, Tierra del Vino, Alfoz y Arribes, con
tapas y entrantes disefiados especificamente para esta edicion: Bar Dativo (Zamora) — Tesoro Silvestre;
Restaurante Espafia (Fermoselle) — Naturaleza; Club de Jubilados de Villaralbo (Villaralbo) — Quitando el frio
con trompetas; Restaurante La Yagona (Entrala) — Delirio Micolégico; Posada Real La Carteria (Puebla de
Sanabria) — Delicias del Bosque Sanabrés; Restaurante Cuzeo (Zamora) — El silencio de la tierra; Hotel Rey
Don Sancho (Zamora) — Esporas del Pifiero; Asador Casa Mariano (Zamora) — Meloso de Sotobosque; Las
Jaritas (Zamora) — Pucherito de otofio; Posada Real La Pascasia (Puebla de Sanabria) — Otofio Sanabrés;
Posada Real Las Misas (Puebla de Sanabria) — Del Campo; Hotel Rural y Restaurante Los Arribes (Moralina) —
Los Manjares del Bosque; Bar Stop Alegria (Moralina) — El bocado de Dioses; Bar Benito & CO (Zamora) —
Cronica Silvestre, y Hotel Restaurante Casa Aurelia (Villaralbo) — Garbanzos con Boletus

Los carteles oficiales incluyen ademas un cédigo QR que permite acceder a toda la informacion detallada del
evento.

Un referente gastronémico en el otofio zamorano

El Concurso “Vamos de Setas — Zamoranito de Oro” se consolida como una cita imprescindible para los
amantes de la micologia y la gastronomia local, contribuyendo a la promocion del producto autoctono y a la
dinamizacion del sector hostelero en toda la provincia.
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