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PATRONATO DE TURISMO

JUEVES 17 DE SEPTIEMBRE DE 2026

13:30 h
LA TAPA DE
EXQUISITEZA

Tartar de salchichon, queso
y crujiente ahumado

Steak tartar de Salchichon (Mayoral)

acompanado de encurtidos y huevo

Eﬁranja de la abuela), alinado (Aceite de
ouroliva) crema de quesc- tHIIT.LIS} y panceta

ahumada crujiente (Mayoral

Acompanado de hojaldre
de setas (Polvo Ecoespora)

N

19:30 h

RUTAS DEL VINO
DE ARRIBES,
TORO Y ZAMORA

Bocadito de vendimia
con pasta de la abuela

Pasta artesana coronada con una suave mousse
de queso y vino cristalizado.

Maridado con: vinos de las Rutas del Vino de Arribes, Toro y Zamora
Elaborado por la Escuela de Hosteleria y Turismo de Zamora &

—

¢, ZDBMORA

D'F’UIT-\C' ON




¢f caftdad

PATRONATO DE TURISMO

VIERNES 18 DE SEPTIEMBRE DE 2026

4 Carne asada de ternera de Aliste .
1 330 h con steak de pimiento asado

TERNERA &  <hoiayanmaizaiaconvinobnco, scompara
PIMIENTO

de un steak de pimiento asado (IGP Pimiento de
Freso-Benavente) (pepinillo, piparra, tomate seco)

Acompanado con un grissini artesanal

10330 - spamigiefmmae § o)

PAN & Pan elaborado con mostaza y semillas (MG Harina

Tradicional Zamorana) relleno de cremoso de
c H o R I z o huevo frito y chorizo (MG Chorizo Zamorano) al
vino blanco

Maridado con: DO Tierra del Vino
Elaborado por la Escuela de Hosteleria y Turismo de Zamora &g
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PATRONATO DE TURISMO

SABADO 19 DE SEPTIEMBRE DE 2026

i | )
1 330 h Pita relleno con tajine de lechazo y

manzanas

c I I‘ kzo Ell Pan de pita (MG Harina Tradicional Zamorana)
P lleno de lechazo deshuesad
ANDEPITA | " "'

Acompanado de salsas tipicas.

: Saam de hamburguesa acompanada
19:30 h con Su guarnicion versionada

CAR N E Sa:amdde hﬂbur%ugsa [Bnnsag agms Prliﬁmigﬁmus}
SAYAGUESA (e comtats onp

vegetal (tomate, pepinillo agridulce y aguacate), . :
bacon crujiente, cebolla roja encurtida y mayo-kimehi. I e

Maridado con: DO Arribes del Duero
Elaborado por la Escuela de Hosteleria y Turismo de Zamora 6
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PATRONATO DE TURISMO

DOMINGO 20 DE SEPTIEMBRE DE 2026

i 13:30 h  Hummus de garbanzo con guiso 1

de setas a la Zamorana con matanza
GARBANZOS con pan candeal
c o N s ETAS Eﬂgﬂﬁfg u?aargggga#:dzgzrg : I;zuuis?lade setas

zamorano (guiso con cebolla, ajo, pimenton y jamaon)

19:30 h or e eces ymil

Q U Eso Rebojo a la plancha con cremoso de queso (DOP

Queso Zamorano), nueces tostadas, gel de miel
& M I E L (MG Miel Zamora) y nube de queso

Maridado con: DO Toro y DOP Valles de Benavente
Elaborado por la Escuela de Hosteleria y Turismo de Zamora 6
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